o ]
B R E PUBLICACIO CRITICA,
SOCIAL | CULTURAL

wn

—]
=

En moviment | | Actualitzat el 05/09/2019 a les 09:52

Tasta La Llavor, jornada
gastronomica a Roda de Ter on es
podran tastar varietats locals

La jornada es fara diumenge al mati al parc de la Muntanyeta | S'hi podran tastar
tomaquets tradicionals locals a més d'elaboracions del forn Mas Corcé i del
restaurant L'Horta de Tavertet

El Banc de Llavors de Roda de Ter i la Xarxa de Productes de la Terra organitzen aquest
diumenge 8 de setembre Tasta la Llavor. El que sera la 4a Jornada Gastrondmica de Productes
Tradicionals d'Osona es fara entre les 11 del mati i les 2 del migdia al Banc de Llavors de Roda, al
parc de la Muntanyeta.

La idea és que les assistents a la jornada puguin tastar verdures «amb el gust deliciés que han
tingut tota la vida i amb l'aspecte que els ha donat la natura», segons expliquen els
organitzadors. S'hi podra aprendre sobre la importancia de cultivar llavors autdctones, aixi com
intercanviar llavors i idees.

A partir de les 11 es podra fer un tast de tomaquets tardiconals locals conduit per membres i
col-laboradors de I'associacio. Els participants en el tast triaran entre tots els tomaquets que
agraden més, pel gust, per l'aspecte, etc.

A 2/4 d'1 del migdia comencara la taula rodona «Per qué cultivar varietats locals», amb la
participacio de Pep Salsetes, pioner en la recuperacid de varietats locals a Catalunya. Durant i
després de la taula rodona hi haura un tast d'elaboracions fetes amb verdura de varietats
tradicionals. S'ho podran tastar elaboracons del forn Mas Corcé de Manlleu, que cou amb llenya i
farina ecologica, i plats amb verdures de la comarca elaborats per Jordi Coromina, del restaurant
I'Horta de Tavertet, un dels cinc candidats al millor cuiner jove de I'any 2018 al Forum Gastronomic.

Durant la jornada, a part d'intercanvi de llavors d'Osona, es vendran planters d'hivern de varietats
d'Osona del Banc de Llavors de Roda de Ter. La jornada estara amenitzada pel grup musical La
gent del Toll.
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4a JORNADA GASTRONOMICA DE PRODUCTES TRADICIONALS D'OSONA

11:00 a 12:30: Tast de TOMAQUETS TRADICIONALS LOCALS condult per membres i col-laboradors de I'associacio.

12:30 TAULA RODOMA, “Perqué cultivar varietats tradicionals”
amb en Pep Salsetes (pioner en la recuperacic de llavors locals al nostre pais).

DURANT | DESPRES DE LA TAULA RODOMNA: Tast d'elaboracions fetes amb verdura de varietats tradicionals.
Amb la participacio de Mas Corcd (forners amb pa de llenya i pagesos ecologics) i el cuiner del Restaurant
L'Horta de Tavertet en Jordi Coromina (un dels cinc candidats a millor cuiner jove de I'Any 2018 al Forum Gastrondmic)

Jornada amenitzada pel grup musical La gent del Toll.

LLOAC DE FEALITZACID: Al Bane de Lisvors de Roda de Ter, situat al Pare de la Muntanyeta,
al costat del Cf dels Mokns. Parquing a prop | accessible amb cadira de mdes.
Assisténcia gratuita, prévia nscripod a bancdellivorsderodadeter wordpress. com abans del 3178,
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